


VLEES
CARPACCIO 14
Dungesneden rundvlees met 
truffelmayonaise, oude kaas, rode ui en 
rucola

UITSMIJTER 12
Drie eieren met achterham, jonge kaas 
en bosui (bacon +1)

KROKETTEN 12
Twee Bourgondiër kroketten met 
mosterdmayonaise

FLAMMKUCHEN RENDANG 13
Rundvlees, hoisinsaus, crème fraîche, 
peper, sesam, rode ui en champignons

WARM VLEES 14 
Fricandeau, gebakken ui, champignon, ei, 
satésaus en bosui

SPICY CHICKEN 14
Kipdijfilet in chili-ketjapsaus met 
paprika, champignons, komkommer, 
krokante ui en sesam

CHICKEN PARMESAN 15
Kipdijfilet, avocado, truffelmayonaise, 
Parmezaan en rucola

BEEF SANDWICH 17
Biefstukreepjes met ketjap, chili, sesam, 
champignon, ui, paprika en rucola

VEGETARISCH
V FLAMMKUCHEN BRIE 13
Gesmolten roombrie, spinaziecrème, 
walnoot, cherry tomaat en balsamico

V CHAMPIGNON PANNETJE 12
In romige kaassaus met knoflook, 
gegratineerd met Parmezaanse kaas en 
een mini ciabatta

V SMOKEY AVOCADO BURGER 19
Krokante burger van maïs en avocado, 
met Old Amsterdam kaas, frisse coleslaw, 
pickels en srirachamayonaise

V KAASKROKETTEN 12
Twee kaaskroketten met huisgemaakte 
mosterdmayonaise

VIS
TUNA MELT 13
Huisgemaakte salade met kaas, citroen, 
komkommer, rode ui en chilimayonaise

GEROOKTE ZALM 14
Rode ui, bieslook, rucola, 
citroenmayonaise en botersla

FISHBURGER 17
Krokante lekkerbek met botersla, 
coleslaw, pickel en jalapeno mayonaise  

SALADES Met mini ciabatta

SALADE CARPACCIO 16
Dungesneden rundvlees met 
truffelmayonaise, oude kaas, rode ui, 
komkommer en tomaat

SALADE SPICY CHICKEN 16
Gebakken kipdijfilet in chili-ketjapsaus 
met paprika, champignons, komkommer, 
krokante ui en sesam 
 
SALADE THAI BEEF 17
Biefstukreepjes met ketjap, chili, sesam, 
champignon, ui, paprika en rucola

V SALADE GEITENKAAS 17
Lauwwarme geitenkaas met perzik, 
champignons, komkommer, cherry 
tomaat, rode ui en honing

TOSTI’S
OSCAR 7 (verse ananas +1.5)
Jonge kaas, achterham en ketchup

BRIE 8
Roombrie met spinazie, walnoot en 
honing

POKEBOWLS
KIP 15
Krokante kipfilethaasjes met 
truffelmayonaise, avocado, sojabonen, 
mango, komkommer en wortel

ZALM 16
Huisgerookte zalm met sriracha- 
mayonaise, avocado, sojabonen, mango, 
komkommer en wortel

GARNAAL 15
Krokante garnalen met sriracha-
mayonaise, avocado, sojabonen, mango, 
komkommer en wortel

SOEP Met mini ciabatta

V TOMATENSOEP 4 / 7
Van pomodori tomaat met bosui

V KOKOS KERRIE 4 / 7
Romige kerriesoep met bosui

OSCAR SPECIALS
12-UURTJE OSCAR 15
Tomatensoep met twee belegde 
broodjes: één met rundvleeskroket en 
één met kaas, kipfilet, eiersalade en 
truffelmayo

LUNCHPLANK 18
Keuze uit drie van de onderstaande 
mini ciabatta’s met tomatensoep:

Kroket - Mosterd
Kaaskroket - Mosterd
Carpaccio - Truffelmayo en oude kaas
Uitsmijter - Ei, ham en kaas
Gerookte zalm - Rode ui en citroenmayo
Tuna melt - Rode ui, kaas en chilimayo
Brie - Walnoot en honing
Rendang - Kaas, hoisin en rucola
Katsu - Krokante kip, coleslaw en chili

Dieetwensen of allergie? Wij hebben een 
allergenenkaart zodat u zelf kunt kijken wat de 

mogelijkheden zijn!

LUNCHKAART 



VOORGERECHTEN
CARPACCIO 14
Dungesneden rundvlees met 
truffelmayonaise, oude kaas, rode ui, 
rucola en krokantjes

STEAK TARTAAR 14 
Handgesneden rundvlees op Japanse 
stijl aangemaakt met spicy mayo, sesam, 
bieslook met zuurdesem crouton

BEEF TATAKI 14
Rosé gebraden rundvlees met mango, 
sesamdressing, Aziatische groente en 
spicy mayo

TONIJN 15
Verse, geschroeide tonijn met sesam, 
teriyaki en zoetzure groente

ZALM 14
Huisgerookte zalm, roomkaas, bieslook 
citroen en venkelsalade

V WATERMELOEN 12
Feta, salade van venkel, zoetzuur en 
pruimtomaat 

V BURRATA 14
Vanille tomaatjes, gegrilde perzik en 
zuurdesem

V CHAMPIGNONS 12
In romige kaassaus, gegratineerd met 
Parmezaanse kaas

HOOFDGERECHTEN
FLAMMKUCHEN RENDANG 22
Rundvlees, hoisinsaus, crème fraîche, 
peper, sesam, rode ui en champignons

LADYSTEAK 23
Biologische kalfsbiefstuk (150gr) met 
rode wijnjus en aardappelgratin

PULLED CHICKEN BURGER 23
Van kipdijfilet met coleslaw, gegrilde 
ananas, uienringen, jalapeño mayonaise 
en twister frites 

ENTRECOTE 29
Van rund (200gr) met rode wijnjus en 
aardappelgratin

ZEEBAARS 25
Citrusrijst met Parmezaan, beurre blanc, 
rode ui en gebrande citroen

ZALM 26
Linguine pasta, romige spinaziesaus, 
pruimtomaat en babyspinazie

HALVE KIP 25
Afgelakt met barbequesaus geserveerd 
met twister frites en frisse salade 

PASTA GAMBA 25 
Linguine pasta in saus van kreeft met 
gamba’s, pruimtomaten, basilicum en 
gebrande citroen

V SMOKEY AVOCADO BURGER 21
Krokante burger van maïs en avocado, 
kaas, rode en witte kool, pickel, 
chilimayonaise en twister fries 

V FLAMMKUCHEN BRIE 21
Romige brie met spinaziecrème, cherry 
tomaat, walnoot en balsamico

SALADES Met mini ciabatta 

SALADE CARPACCIO 16
Dungesneden biologisch kalfsvlees met 
truffelmayonaise, oude kaas en rode ui 

SALADE SPICY CHICKEN 16
Gebakken kipdijfilet in chili-ketjap met 
paprika, champignons, komkommer, 
krokante ui en sesam

SALADE THAI BEEF 17
Biefstukreepjes met ketjap, chili, sesam, 
champignon, ui en paprika 

V SALADE GEITENKAAS 17
Lauwwarme geitenkaas met geroosterde 
perzik, komkommer, cherry tomaat en 
rode ui 

BIJGERECHTEN
V BROODJE MET AIOLI 5
Warm afgebakken broodje met 
huisgemaakte aioli 

V FRITES MAYONAISE 4
Verse frites met mayonaise

V FRITES DECADENT 5.5
Verse frites met truffelmayonaise, 
Parmezaanse kaas en bosui

V TWISTER FRIES 6
Met rozemarijn mayonaise en bosui

V SALADE 4
Frisse salade met komkommer, cherry 
tomaat, mango, rode ui en amandel

SOEP
V TOMATENSOEP 4 / 7
Van pomodori tomaat met bosui

V KOKOS KERRIE 4 / 7
Romige kerriesoep met bosui

Dieetwensen of allergie? Wij hebben een 
allergenenkaart zodat u zelf kunt kijken wat de 

mogelijkheden zijn!

DINERKAART



CHEF’S SPECIALS
MERINGUE 8
Limoen en ijs van framboos 

CHEESECAKE IN A GLASS 8
Vanille, mango, passievrucht en bastogne

TIRAMISU 8
Koffie, mascarpone en lange vingers

CRÈME BRÛLÉE 8
Van rood fruit met vanille

DESSERTS

FOR THE STARS
ESPRESSO MARTINI 9.5
Vodka, koffie likeur en espresso

PORNSTAR MARTINI 9.5
Vodka, passievrucht, limoensap en eiwit

LIMONCELLO SPRITZ 9.5
Prosecco, bruiswater en limoncello

IJS KOFFIE
IJSKOFFIE NATUREL 6.5
Naturel met slagroom
IJSKOFFIE VANILLE 7
Vanille siroop en slagroom
IJSKOFFIE AMARETTO 7
Amaretto siroop en slagroom
IJSKOFFIE WITTE CHOCOLADE 7
Witte chocolade siroop en slagroom
IJSKOFFIE KARAMEL 7
Karamel siroop en slagroom
IJSKOFFIE HAZELNOOT 7
Hazelnoot siroop en slagroom

PASQUA PINOT GRIGIO 5.25
Italië | Droog, fris en citrus

AUGUSTINOS CHARDONNAY 5.25
Chili | Rond, vol en citrus

VILLA BLANCHE CHARDONNAY 6.75
Frankrijk | Vol, boterig en houtgelagerd 

OSADIA SAUVIGNON BLANC 5.25
Chili | Droog, fris en citrus

MUD HOUSE SAUV. BLANC 6.25
Nieuw-Zeeland | Tropisch, fris en citrus

KLOSTERKRONE 5.25
Duitsland | Zoet, licht en fruitig

CUATRO RAYAS, VERDEJO 35
Spanje | Fris, vol met vanille tonen

WACHAU GRUNER VELTLINER 35
Oostenrijk | Rijpe appel, fris en mineraal

WIJN
WITTE WIJN

OSADIA MERLOT 5.25
Chili | Soepel, rond en rood fruit

MUCCHIETTO PRIMITIVO 6.25
Italië | Intens, vol en zwart fruit

BODEGA MALBEC RESERVE 6.25
Argentinië | Rijpe pruimen, houtgelagerd 
en zacht

PASQUA RIPASSO SUPERIORE 7.75
Italië | Complex, rijp rood fruit en 
specerijen

BAROJA RIOJA CRIANZA 30
Chili | Zwart fruit, intens en en elegant 

MAISON CHAMPY BOURGOGNE 45
Frankrijk | Donker fruit, vanille en kruidig 
hout

RODE WIJN

ROSE
INSPIRATION BY CHLOE 5.75
Frankrijk | Vol, zacht en rood fruit
 
ULTIMA ROSE 6 
Frankrijk | Zomers fruit en licht kruidig

BUBBLY
MASIA CAVA BRUT 9.5 / 30
Spanje | Groene appel, fruitig en fris

BOUCHE PERE ET FILS BRUT 45
Frankrijk | Reserve champagne, zacht met 
een frisse afdronk

KOFFIE SPECIALS
IRISH COFFEE 7.5
Koffie, Jameson Whiskey en slagroom

SPANISCH COFFEE 7.5
Koffie, liqor 43 en slagroom 

ITALIAN COFFEE 7.5
Koffie, Amaretto en slagroom

FRENCH COFFEE 7.5
Koffie, Grand Marnier en slagroom


